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CONDITIONS DE VENTE :

* La vente est faite au comptant.les acquéreurs paieront en sus de 1’adjudication, le prix
principal augmenté des frais suivants : 16% HT (16.88% TTC).
La livraison de 1’objet pourra étre différée jusqu’a 1’encaissement du cheque ou du vire-
ment.

» Une exposition préalable permettant aux acquéreurs de se rendre compte des biens mis en
vente, 1l ne sera admis aucune réclamation une fois 1’adjudication prononcée.

* Les acquéreurs potentiels sont invités a examiner les biens pouvant les intéresser avant la
vente aux encheres et notamment pendant les expositions. La SVV Perigord Encheres se
tient a la disposition des acquéreurs potentiels pour —leur fournir des rapports sur 1’état des
lots.

* La vente est réglée par les garanties en vigueur des Commissaires-Priseurs a la date de la
vacation.

» Le Commissaire-priseur et les Experts se chargent d’exécuter tous les ordres d’achat qui
leurs sont confiés.

* Dans I’'impossibilité de se rendre a la vente, un acheteur peut confier un ordre d’achat a
I’étude. L’ étude décline toute responsabilité quand a I’exécution des ordres d’achat.

* Le plus offrant et le dernier enchérisseur sera 1’adjudicataire.
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Anne-Marie Candel
et Bernard Noby

Is sont installés a Luchon, plein Sud, aux portes

des Pyrénées et de I’Espagne. Leur restaurant

porte le nom d’un ouvrage devenu un classique,
publié en 1919, sous la plume d’Edouard Nignon :
L’Heptaméron des Gourmets. Ce choix dit la passion
des propriétaires, pour I’histoire de la cuisine et les
livres anciens. Cette passion ne date pas d’aujourd’hui.
Dans les années 1970, Bernard Noby commence a chi-
ner. Il se rend sur les marchés, sillonne dans
I’Hexagone, de Saint-Ouen a Saint-Sernin, visite les
bouquinistes. Il achete tout ce qui est ancien. Aux cOtés

d’ Anne-Marie Candel, également amatrice de picces et

d’objets anciens, cette passion s’est renforcée. Au fil
des ans, le couple a intégré le cercle des grands collectionneurs. Des cuisiniers
tels qu’Alain Ducasse, Jacques Lameloise, Alain Llorca, Firmin Arrambide et
bien d’autres sollicitent leur aide en ce qui concerne les guides Michelin, cer-
tains pour constituer une collection intégrale, d’autres comme Jean-Frangois
Piege, Jean-Yves Leuranguer, Jean-Claude Maurice ou René Chalard pour
trouver une référence originale. Dans la bibliotheque de Bernard et Anne-
Marie, disposée dans le salon de I’Heptaméron, I’ancien fraye avec le contem-
porain. S’y cotoient Taillevent au XIVe siecle, Louis-Auguste de Bourbon au
XVllle siecle, Caréme, Brillat-Savarin, la Reyniere, Escoffier, Durand, Garlin
au XIXe siecle, d’autres auteurs encore, plus contemporains, tels Nignon, bien
stir, mais aussi Montagné, Oliver, et des collections completes de guides
Michelin. C’est la toute une histoire de la cuisine et de la patisserie frangaise,
avec ses figures marquantes, ses évolutions, ses tendances. Pour mieux entre-
tenir cette mémoire vive et partager ce patrimoine, le couple de restaurateurs
luchonnais a choisi de mettre en vente, ici a Périgueux, quelques-uns des titres

les plus rares et donc les plus recherchés.

Emmanuelle Maisonneuve

BIBLIOTHEQUE GASTRONOMIQUE

3



La majeure partie des livres présentés portent ’ex-libris

au cachet humide et/ou doré sur la reliure de la ‘?"‘EC?;Q
Bibliotheque B. Noby. F
Pour éviter les répétitions fastidieuses, nous ne I'avons ‘& N
pas indiqué a chaque numéro.

1. ACTON (Eliza). Modern Cookery for Private Families, Reduced to a System of Easy Practice, in a
Series of Carefully Tested Receipts, in Which the Principles of Baron Liebig and Other Emminent
Writers Have Been As Much As Possible Explained. London, Longman, Green, Longman, Roberts and
Green, 1873; fort volume in-12, xIvii-643 pp., 8 planches, toile brune estampée de l'éditeur, dos orné.
(coiffe de téte abimée). 80-100 €

2. ALBERT (B.). Le cuisinier parisien, ou manuel complet d’économie domestique. 4e édition. Paris,
Dufour, 1828; in-8, viii-454 pp., frontispice et 3 planches hors-texte, demi-chagrin bleu moderne, dos
original remonté. Petit manque de papier et de texte a la page 137-138, rousseurs, traces de mouillures
claires. 150-200
(Vicaire 9, Orsi I/004: autre édition). B. Albert était le cuisinier du Cardinal Fesch, archeveque de Lyon
et oncle de 'Empereur Napoléon 1.

3. ALI-BAB (Pseudo. d'Henri Babinski). Gastronomie pratique. Etudes culinaires suivies du traitement de I'obé-
sité des gourmands. Paris, Flammarion, 1907; in-8, 314 pp., percaline rouge de 1'éditeur. (légerement
frottée). 300-350 €

Edition originale rare. A la naissance du XX° siecle, les problemes de poids - inconnus, ou plutét flat-
teurs au XIX° siecle - commencent a étre pris en compte dans l'esthétique du corps. Le docteur
Babinski sort le premier cet ouvrage, avec traitement des obeses et ce fut un succes. Le traitement des
obeses se contente de 8 ff., il fallait commencer prudemment !!.

4. ALI-BAB (Pseudo. d'Henri Babinski). Gastronomie pratique, études culinaire; suivies du traitement de
l'obésité des gourmands. 4° édition augmentée d'un supplément. Paris, Flammarion, 1925; in-4, 1158 pp.,
demi-basane marron. 300-500
Importante édition trés augmentée; aprés une courte étude historique, le service des repas, les menus, les
fonds et sauces et une étude sur les vins, les recettes font le corps de l'ouvrage (environ 900 pp.).

5. ALLETZ (Pons Augustin). L’Agronome. Dictionnaire portatif du cultivateur contenant toutes les
: connaissances nécessaires pour gouverner les Biens de Campagne, & les faire valoir utilement; pour sou-
tenir ses droits, conserver sa santé, & rendre gracieuse la vie champétre... Seconde édition, revue, corrigée et aug-
mentée. Paris, chez Savoye, 1764; 2 volumes in-12, xxiv-683 et 686 pp., veau brun de 1'époque (reliure muette).

100-200€

6. ALMANACH DE COCAGNE. Pour I'an 1920, 1921, 1922. Dédié au vrais gourmands et aux francs-buveurs. Paris,
La Siréne, 1919-1921; 3 volumes in-12, brochés. 650-700 €
Collection complete tres recherchée. Les texte sont de M. Rouff, Cocteau,
Curnonsky, R. Ponchon, L. Tendret, M. Des Ombiaux, B. Guégan, Max Jacob,
Reboux, Tailhade, Apollinaire, Erik Satie, etc... Nombreuses illustrations gra-
vées sur bois dans et hors-texte de Dufy, Dunoyer de Segonzac, Moreau,
Friesz, S. Valadon, Laboureur, Matisse, Signac, :

d etc. Ces Almanachs renferment différentes
recettes telles que "Trois recettes créoles" de Stéphanes Mallarmé, la Bouillabaisse a
la Marseillaise par Monsieur Fournier, le premier qui donne la recette. Exemplaires
en grands papiers : 1920: un des 95 sur velin, 1921: un des 50 sur velin (dos fendu,
traces d'adhésif sur la jaquette), 1922, imprimé sur papier vergé, (pas de numéro)
Envoi autographe signé " a Monsieur Louis Forest, hommage du fleuriste de la
Cuisine frangaise, Bertrand Guégan" (Louis Forest fut le créateur du Club des Cent).
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7. ALSACE (Saison d'). La route du Vin en Alsace. Eté 52; in-4, broché. 20-30 €
Nombreuses illustrations.

8. AMERO (Justin). Les Classiques de la Table. {Brillat-Savarin, Grimod de la Reyniéere , Cussy, Berchoux, Colnet}.
Paris, Firmin Didot, 1879; 2 volumes in-12, xv-554 et 529 pp., 6 portraits hors-texte, brochés. 90-100 €
Nouvelle édition.

9. APICIUS (Caesus). Les dix livres de cuisine ... traduit du Latin pour la premiere fois et commentée par Bertrand
Guégan. Paris, René Bonnel, 1933; in-8, Ixxviii-322 pp., broché. 230-270 €

Edition originale de la traduction, tirée a 679 exemplaires, celui-ci un des 650 numérotés sur velin de Vidalon.
Orné d'un fac-similé d'un début de recette du IX° siécle. ( Bitting 13, Oberlé 7).

10. ARCHAMBAULT (Ancien restaurateur). La Cuisine économe, ou élémens nouveaux de cuisine, de pdtisserie et
d’office. Seconde édition. Paris, Bailleul, 1822; in-8, viii-444 pp., 3 planches dépliantes hors-texte, demi-basane
moderne, dos a nerfs. (rousseurs et traces de mouillures). 120-130 €

Seconde édition (la premiere est parue en 1821) du livre de recettes du célebre restaurateur Archambault. Son
livre est tres complet et consacre de nombreuses pages a des plats régionaux, comme par exemple la choucroute
(pages 289-290 "chou-croute"). Nombreuses recettes avec des truffes, en plat ou en sauce.

11. ARRAULT. Gastronomie Tourangelle, Recueil des meilleures recettes des grands chefs de cuisine de Touraine,

suivi d'un lexique culinaire. Tours, Arrault, 1937; in-8, 124 pp., couverture illustrée, manque le dos, les plats de cou-

verture sont retenus par de 'adhésif transparent. 35-40 €
Recueil de cuisine régionale trés recherché.

12. ATHENEE. Banquet des savans. Traduction de Lefebure de Villebrune. Paris, chez Lamy, de 1"Imprimerie de
Monsieur, 1789; 4 volumes in-4, 2 ff. 504 pp.,2 ff. - 2 {f.,537 pp.,2 ff. - 2 ££.,563 pp.(5) pp. - 2 ff.,561
pp-(5) pp., veau porphyre, dos a nerfs ornés, tranches dorées. (Légeres usures aux coins et coif-
fes et aux mors). 1.500-1.700 €
Exemplaire incomplet du 5° volume paru en 1791, bien que Vicaire (col. 51)
l'indique par erreur en quatre volumes. Ce " Banquet des savants, oeuvre d'
Athenaeus est un trésor d' érudition, véritable encyclopédie de 1' Antiquité,
compilation d' autant plus précieuse que la plupart des ouvrages cités sont
perdus (1500 ouvrages perdus et les noms de 700 auteurs dont la plupart
nous seraient inconnus sans lui). Véritable traité de gastronomie, avec des
2 informations sur les coutumes de tables des Anciens, les aliments, les
menus, vaisselle, vin... ainsi que de nombreuses informations sur les sciences, moeurs, usages
civiles et religieux, les fétes, la musique, les parfums, la toilette, les jeux, les fleurs... (Oberlé).

L

13. AUDOT (Louis-Eustache). La Cuisiniére de la campagne et de la ville, ou la nouvelle cuisine économique. Parls,
Audot, 1818; in-8, Ixxii-248 pp., broché, couverture imprimée ( bel exemplaire, dos fra-
gile, restauration au dernier feuillet).

1.800-2.000 €

Rarissime Edition originale. Manque a la plupart des grandes collec-
tion, ou I'on ne trouve que la seconde édition parue en 1819. Elle est illus-
trée de 8 planches hors-texte en bistre, montrant l'art de trancher. Ce
livre deviendra un best-seller durant tout le XIX® siécle.

14. AULAGNIER (Alexis - Francois). Dictionnaire des alimens et des boissons en usage dans les
divers climats et chez les différens peuples . Cet ouvrage contient | ' histoire naturelle de chaque
substance alimentaire , son origine , ses principes constituans , ses propriétés , ses altérations et les moyens de les
reconnaitre , et finalement les régles les plus importantes a suivre pour conserver la santé . Précédé de considéra-
tions générales sur la nourriture de | " homme . Paris et Bruxelles, Cosson , Cousin , et Mertens , 1839; in-8, 63-731
pp., demi-basane verte de I'époque de I'époque, dos lisse orné, tranches marbrées. (rousseurs).

250-280 €
Seconde édition. " Nouvelle édition remaniée et augmentée , dédiée a Joseph Napoléon et a la reine Julie. Ce dic-
tionnaire constitue une mine de renseignements tres précieux sur les produits alimentaires , il contient aussi des
recettes ". Vicaire 56, Bitting 231, Oberlé 466.
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15. BAILLEUX (Louis). Le Patissier Moderne ou Traité élémentaire et pratique de la
patisserie francaise au dix-neuvieme siecle. Paris, L'auteur, 1860; in-8, 279 pp., 38
planches dont plusieurs dépliantes, demi-chagrin rouge moderne a l'imitation des
reliures du milieu du XIX®, dos a nerfs orné, étui bordé de cuir rouge. Belle reliure .

800-1.200 €
Troisieme édition enrichi d'un bel envoi signé de I'auteur, dans une reliure soignée et
décorative. Exemplaire complet de ses planches (cf Bibl. Nat.) Vicaire 62 indique,
semble-t-il par erreur, 39 planches. Ouvrage rare et indispensable a tout spécialiste
du sujet. Rousseurs éparses.

16. (BARTHELEMY). La cuisine et la pdtisserie expliquées du Cordon Bleu. Paris, Le Cordon Bleu, s.d.
(vers 1912); grand in-8, 742 pp., quelques vignettes, demi-veau marron, dos a nerfs. (plats de papiers renouvelés).

150-170 €
Ouvrage divisé en deux parties : 1' étude complete des bases fondamentales de la cuisine et de la patisserie... suivie
d' un recueil complet des recettes de cuisine, patisserie, confiserie, glaces, confitures, sirops, etc.

17. BAUTTE (A.). Les Oeufs, avec 1000 manieres de les préparer et de les servir. Cambrai, Deligne, 1906; petit in-§,
336 pp., cartonnage percale rouge de l'éditeur. (reliure usagée). 250-270 €
EDITION ORIGINALE de cet ouvrage rare, imprimé a Cambrai, di au grand Chef anglais. Ce livre est inconnu de
la plupart des bibliographies gastronomiques.

18. BAUTTE (A.). A travers le monde culinaire et gourmand. Paris, Nilsson, 1910; in-12, XI pp., 1 £., 330 pp., 2 ff. de
pub., broché. (couverture légerement usée). 90-100
Edition originale. Critique de la cuisine, des hotels et des restaurants mondains. Ouvrage tres représentatif des
moeurs culinaires de 1'époque. (Bitting 30).

19. BEAUVILLIERS (A.). L’Art du Cuisinier. Paris, Pillet, 1816; 2 volumes in-8, faux-titre, titre orné d'une
vignette, (v)-xx, 388 pp. et 3 planches dépliantes, faux-titre, titre orné
d'une vignette, 376 pp., 1., 38 pp., 6 planches dépliantes, basane de
I'époque, dos lisse ornés d'un décor doré. (état d'usage pour les
reliures, quelques rousseurs).
1.000-1.200
Seconde édition du plus fameux des recueils de recettes du siecle,
; avant Caréme. Signature de Madame Beauvilliers sur le titre du pre-
mier tome. . Ancien cuisinier des Princes, Beauvilliers fut le premier grand res-
taurateur parisien. 1192 recettes situent trés bien ce qui faisait les délices de
I'Empire et ce que le classicisme va abolir pour plus d'un siecle. Cette seconde édition differe de la premiere par les
faux-titre, la surcharge 1816 sur la date 1814 et, le supplément renfermant un traité sur les vinaigres, conserves,.. .

20. BELON. Le Patissier national et universel. Paris, Huzard, 1836; in-8, frontispice,
320 pp., 2 planches dépliantes, demi chagrin a coins bleu-nuit, dos & nerfs orné de
caissons doré dans les entre-nerfs, premiere couverture et dos conservés. (des rous-
seurs).

500-800 €
Edition originale. Bel exemplaire, tres rare.

21. BEN ( P.) & A. DESREZ (A.). Science du bien-vivre, ou monographie de la cuisine envisagée sous son
aspect physique, intellectuel et moral, Guide de la maitresse de maison; suivie de mille nouvelles recettes par
ordre régulier, du service de table; (...). Nouvelle édition revue avec soin et augmentée de I’Art d'utiliser les res-
tes. Paris, chez Martinon, 1864; in-8, fx-titre, titre, 2 ff., 240 pp., demi-basane bleue. 200-250 €
- Nombreuses illustrations gravées sur bois dans le texte. (Vicaire 82).

22. BERCHOUX (Joseph). La gastronomie. Quatrieme édition. Paris, Guiget & Michaud, 1805; in-16,
frontispice, 266 pp., 3 planches, basane, dos lisse orné, large encadrement de motifs dorés sur les plats,
tranches dorées. Bel exemplaire. 50-80 €
Jolie édition illustrée d'un frontispice gravé par Delignon, d'apres Myris, et 3 figures dessinées par
Monsiau et Myris.
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23. BERCHOUX (Joseph). La gastronomie. 5° édition. Paris, Michaud, 1819; in-16, demi-basane, dos lisse orné, tran-
ches marbrées. 50-80 €
Berchoux connut la gloire grace a ce célebre poéme, spirituel badinage, qui deviendra un classique de la Table.

24. BERNARDI. L’Ecuyer tranchant, ou l'art de découper et servir a table, complément indispen-
sable du Cuisinier Royal ... . Paris, Barba, 1845; in-8, 2 ff., 371 pp., 24 planches, demi-basane fauve
de I'époque. Reliure légérement frottée. 500-550 €
Edition originale ornée de 24 planches explicatives gravées sur acier. Ouvrage recherché contenant
l'art de découper et de servir a table; la maniere de disposer le couvert; des menus en gras et en
maigre pour tous les jours de I'année, de deux a cent cinquante couverts; la composition des diners
avec la desserte, des repas de corps, des ambigus, des buffets; la maniere de commander un déjeu-
ner ou un diner au restaurant ... .

25. BERNARDI. Le Glacier royal, ou I’Art de donner des bals et soirées. Paris, Gustave Barba, 1844; in-12,
xi-291 pp., 6 gravures, demi-basane bleue moderne, dos a nerfs orné. (rousseurs, taches d'encre, petit man-
que de papier sans gravité a I'une des planches ). 320-350 €
"Ouvrage entierement neuf" détaillant la construction d'une glaciére dans une cave, donnant des menus sai-
sonniers et surtout de nombreuses recettes de glaces, sorbets, café, punch, chocolat, etc.. Il est orné de 6 gra-
vures dont 5 hors-texte.

26. BERTALL. La Vigne. Voyage autour des vins de France. Etude physiologique, anecdotique, his-
torique, humoristique et méme scientifique. Paris, Plon & Cie, 1878; grand in-8, 3 ff., 659 pp., demi-
chagrin vert lierre, dos a nerfs orné de caissons dorés, tranches dorées ( Ch. Magnier).

500-600 €
Ouvrage orné d’un grand nombre de dessins (plus de 400) intercalés dans le texte et de 64 planches

hors texte ; il est divisé en deux parties précédées d'un avant-propos et suivi d’une conclusion. Le spirituel
caricaturiste passe en revue les différents crus de la Bourgogne, de la Gironde et de la Champagne et conte,
avec beaucoup d’humour, une foule d’anecdotes amusantes sur les vins, les vignes, les vignerons, les pro-

priétaires et les dégustateurs. (Vicaire 87).

P
14

'y

30. BODET (R.). Toques blanches et habits noirs. Paris, Dorbon, 1939; in-8, 283 pp., demi-basane » _
noire moderne, couvertures conservées. (quelques rousseurs).

Edition originale. Du plus grand intérét sur les us et coutumes de I'hotellerie et de la restaura-

tion.

31. BONNECHERE (Catherine de). La Cuisine du siecle. Paris, Bon Marché, 1896; in-8, percaline
éditeur. Cartonnage treés frais, bel exemplaire.

27. BESSET (Jules). L’Art culinaire dans le midi de la France. Albi, Nouguies, 1878; in-8, xii-628 pp.,
demi-basane brune, coins usés, rousseurs et mouillure claire. Exemplaire défraichi. 150-170 €
Edition originale. Ouvrage rare, nombreuses illustrations en noir ou en couleurs. "Ouvrage dédié aux fem-
mes francaises, aux disciples de Saint-Hubert, aux touristes et aux bibliophiles".

28. BESSET (Jules). L’Art culinaire dans le midi de la France. Albi, Nouguies, 1878; in-8, xii-628 pp., demi-
toile chagriné bordeaux. (rousseurs, mouillures). 180-200 €
Edition originale. Ouvrage rare, nombreuses illustrations en noir ou en couleurs. "Ouvrage dédié aux fem-
mes francaises, aux disciples de Saint-Hubert, aux touristes et aux bibliophiles".

29. BLANDIN (Charles). Cuisine et chasse de Bourgogne et d'ailleurs. Dijon,
Damidot, s.d. (vers 1922); 2 tomes reliés en un volume in-8, fx-titre, titre, 1 f., XXVIII-
235 pp. - fx-titre, titre, 1 f., XXI-83 pp., 1 {., brochés. 180-200
Deuxiéme tirage de 1'édition originale, en édition populaire. Abondante illustration
dans et hors-texte. Excellent ouvrage mélant cuisine et chasse, propos gastronomi-
ques, savoureuses recettes bourguignonnes et d'autres régions, causeries, confessions
et farces de chasseurs. (Bitting 43).

100-120 €

La Cuisine du Siecle

180-200 €

BIBLIOTHEQUE GASTRONOMIQUE

7



32. (BOULANGERIE).

- Félix URBAIN-DUBOIS. La Boulangerie d’aujourd hui. 2° édition. Paris, Joinville, 1950, in-4, 1x-283 pp., planches,
cartonnage éditeur.

- D. MONTEUUIS. Le Pain blanc, ses dangers et son remede, le pain naturel. Nice, 1914, in-12, viii-359 pp., broché.
- Boulangerie Veuve Loumé, Joseph Bringué successeur. Salies-du-Salat. Carnet-livret de client, in-16. Exemplaire
vierge. 3 ouvrages :

100-130 €

33. BOULESTIN (Xavier). The Conduct of the kitchen. How to keep a good table for sixteen shil-
lings a week. London, Heinemann, 1925; in-12, 3 ff., frontispice, 66
pp., 1 f. blanc, cartonnage percaline orné de 1'éditeur.

300-350 €
EDITION ORIGINALE. UNDES 25 EXEMPLAIRES DE LUXE, tirés
sur un beau papier fait a la main et accompagné d' UNE EAU-
FORTE ORIGINALE DE LABOUREUR. Cette jolie gravure porte la
signature et la justification autographes de l'artiste. Elle ne fut tirée
qu'a 25 épreuves pour ces exemplaires. . Elegant petit manuel pour les maitresses de
maison anglaises: conseils, menus et recettes de soupes, viandes et desserts.

34 BOURBON. Le cuisinier Gascon. Amsterdam, 1740; in-12, 208 pp., veau fauve marbré, dos a nerfs, piece de titre
W= rouge, double filet sur les plats, tranches dorée. (reliure moderne).

2.500-3.000 €
EDITION ORIGINALE de cet ouvrage anonyme. (Vicaire 234 - Simon BG 421 - Maggs 237 - Ventes
Oberlé/Fastes 112, André 86). Exemplaire lavé bien conservé, dans une reliure pastiche. . "Ce livre tres rare
a d"abord paru en 1740. Quel est I"auteur qui se cache sous le nom de cuisinier gascon. Simon pense qu"il
s"agit de Louis-Auguste de Bourbon, prince des Dombes qui officiait souvent aux petits soupers de Louis
XV. Ce serait assez piquant, car il se serait alors dédié son volume a lui-méme. Il ne serait pas le premier
prince ou gentilhomme a pratiquer 1"art de la cuisine. C"etait une mode aux XVIII siecle. Le Régent aimait
a préparer des soupers a Asnieres et partageait ses plats avec les gens de la ferme en chantant des chanson
de cabaret. Louis XV s"amusait a faire la cuisine avec le prince des Dombes comme marmiton; le comte de
Charolais lui servit de cuisinier en 1744 lors de la guerre de la succession d"Autriche; Marie Leczinka était
cuisiniere et gloutonne, et nous devons a Casanova de curieuses anecdotes sur cette reine qui eut de fré-
quentes indigestions. Les Filles de France conservaient dans leurs armoires des jambons, des daubes et du
vin et s"enfermaient pour dévorer la nuit; le roi Stanislas faisait lui-méme des babas; le prince de Soubise,
le prince de Guéménée, son gendre, inventerent des plats qui portent leurs noms; les ducs de Gontaut, d"Ayen, de
Coigny de la Valiiere, de Fleury, le marquis de Polignac mettaient tous le tablier" (Oberlé). On y trouve de nombreu-
ses recettes de la cuisine italienne trés détaillées: raviolis, poupettes, paté de macaronis, macaronis au lait, lasagnes
au beurre, a 1"huile, nioc a 1"italienne, choux a la romaine, veau a la Piémontaise etc.

35. BOUZY (Michel). Les Poissons, crustacés, coquillages, les oeufs. Leur préparation culinaire. 2 édi-
tion revue et augmentée. Paris, L'auteur, 1929; in-8, 279 pp., 5 planches hors-texte, broché.

100-120 €
EDITION ORIGINALE TRES RECHERCHEE de cet excellent recueil de recettes dues a l'un des chefs
de la Maison Prunier. Préface d'Escoffier. (Bitting 52, Vte Orsi n 538 ).

36. BRISSE (Baron). Les 365 Menus du Baron Brisse. Calendrier Gastronomique pour 1867 - un
Menu par jour. Paris, Bureaux de la Liberté, 1867; in-12, 384 pp., broché.

100-120 €

37. BRUN (Maurice). Groumandugi. Réflexions et souvenirs d'un gour-
mand provengal. Préface de Ch. Maurras. Illustrations de Louis Jou .
Marseille, chez l'auteur, 1944; in-folio, 7 ff., xviii- 197 pp., 7 ff., broché, cou-
verture illustrée, étui.

700-800 €
Edition originale illustrée de bois gravés de Louis Jou, certains en couleurs.
Tirage unique a 1026 exemplaires sur papier d'Auvergne des Moulins du Val de Laga pres
d'Ambert.
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Anthelme BRILLAT-SAVARIN

Un seul livre a suffit a immortaliser ce magistrat né a Belley en 1755 et mort a Paris en 1826. Sur quel ton faut-il évoquer un
personnage aussi étonnant que paradoxal ? Homme paisible et doux, il fut cependant partisan de la peine de mort. Député au
Etats Généraux de 1789, il dut s’exiler en 1793 pour fuir le Tribunal révolutionnaire qui le poursuivait comme fédéraliste. Il pas-
sera 3 ans aux Etats Unis ou il survivra en jouant du violon. 1l reviendra en France en 1796, sera réintégré dans ses fonctions
et mourra deux mois apres la publication de la Psysiologie du Gofit d'une pneumonie attrapée dans une église La Physiologie du
goiit est un recueil d’aphorismes. Mémoires d"humour, dans le ton héroi-comique, ou comment traiter de matieres familieres avec
un rien de noblesse, un zeste de pompe ou de solennité. Cela pourrait lasser, si tout ne baignait dans la modestie et la gaieté. Mais
il est question de cuisine, il inaugure avec génie cette intellectualisation de la gastronomie qui ne devait pas cesser jusqu’a nos
jours. Il est témoin de 1'époque ot s'impose le restaurant, lieu pour manger, au détriment de |'auberge, refuge du voyageur sans
feu ni lieu, ott I'on ne faisait guere que boire et se nourrir. La cuisine se professionnalise et toute profession suscite discours ; se
mettre a table est affaire de langage. Au-dela du besoin de manger, le plaisir de la table est comme une mise en scene : le luxe du
désir.

38. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du gout, ou méditations de gastronomie transcendante. Ouvrage théorique,
historique et a 'ordre du jour, dédié aux gastronomes parisiens, par un professeur, membre de plusieurs sociétés
savantes. Paris, Charpentier, 1838; in-12, viii-493 pp., demi-chagrin rouge, dos a nerfs, décor doré et a froid, cou-
ronne comtale en pied de volume. (rares rousseurs claires). 100-130 €
Premiere édition, dans ce format, et en un seul volume nous indique Vicaire, 117. Agréable exemplaire.

39. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du Gout. Ou Méditations de Gastronomie transcendante. suivie de la
Gastronomie poéme en quatre chants par Berchoux. Paris, Charpentier, 1847; in-12, demi-chagrin brun de I'époque,
dos a nerfs orné. 70-80 €
Vicaire 118.

40. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du Goiit. Illustrée par Bertall, précédée d'une notice biographique par Alph.
Karr. Dessins a part du texte, gravés sur acier par Ch. Geoffroy, gravures sur bois inter-
calées dans le texte par Midderigh. Paris, de Gonet, s.d. (1848); in-8, demi-basane verte,
dos orné de caissons dorés. 150-160 <
Complet des 8 planches hors-texte. (Vicaire 118).

41. BRILLAT-SAVARIN. La Physiologie du goiit. Nouvelle édition. Paris, Bernardin
Bechet, 1865; in-12, xi-176-185 pp., gravures sur bois hors-texte, demi-chagrin noir
moderne, dos a nerfs orné, couv. et dos conservés. 100-130 €

42. BRILLAT-SAVARIN. La Physiologie du Goiit. Edition du centenaire. Paris, Jean Budry, 1926; petit
in-4, frontispice, titre, XXXII-403 pp., demi-chagrin noir moderne, dos a nerfs orné, tranches dorées,
premiere couverture conservée. (quelques rousseurs sur les premiers et derniers feuillets). 300-350 €
Un des 370 exemplaires numérotés sur vergé d'Arches. Illustré d'un frontispice gravé au burin
d'apres LABOUREUR; Annotations de Prosper Montagne, Maurice des Ombiaux et Docteur
Edouard de Pomiane .

43. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit. Paris, Gustave Adam, 1948; in-8, 477 pp., demi-
chagrin rouge a coins, couvertures et dos conservés. (bel exemplaire). 100-130 €

44. BRILLAT-SAVARIN. La Physiologie du goiit. Paris, Editions du Raisin,
1930; in-8, 464 pp., demi-chagrin rouge, dos a nerfs, couvertures et dos conser-
vés. 150-170 €
Un des 1000 exemplaires numérotés.

45. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du Goiit, ou Méditations de gas-
tronomie transcendante; ouvrage théorique, historique et a l'ordre du
jour, dédié aux gastronomes parisiens. Troisieme édition. Paris, A. Sautelet (et) Alexandre
Mesnier, 1829; 2 volumes in-8, 2 ff., 410 pp. et 2 ff., 432 pp., demi-toile bleue marbrée.
(Piece de titre Tome 2 inversée). 250-300 €
PREMIERE EDITION ILLUSTREE de ce grand livre. Elle contient 2 lithographies hors-
texte de Henry Monnier. (Vicaire 117).
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46. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit ou méditations de gastronomie transcendante.

Ouvrage théorique, historique et a 1”ordre du jour. Précédé d"une notice par Eugene Bareste. Paris,

Boulé, 1850; in-8, 280 pp., Suivi de: AYCARD (Marie). Lantara; 8 pp. , demi-chagrin bleu-nuit.
80-100 €

Cette édition, rare, était un supplément au journal "L"Estafette" du 28 janvier 1850.

47. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit, ou méditations de gastronomie transcendante.
Ouvrage théorique, historique et a l'ordre du jour, dédié aux gastronomes parisiens. Paris, Paulin,
1846; 2 tomes en un volumes in-16, viii-248 et 252 pp., plein veau noir, dos a nerfs, double encadre-
ment et fleurons angulaires sur les plats.

60-70 €
48. BRILLAT-SAVARIN La physiologie du goiit ou Méditations de Gastronomie Transcendante. Ouvrage théori-

- que, historique et a 1’ ordre du jour dédié aux Gastronomes parisiens. Avec des illus-
trations en noires et en couleurs de Joseph Hémard. Bruxelles, Editions "La Boetie",
1947; 2 volumes in-8, xvii-178 et 170 pp., 2 ff., en feuilles sous couvertures rempliées,
chemise et étui. 100-120
Tirage a 4800 exemplaires numérotés sur alfa vergé supérieur des papeteries Barjon-
Moirans.

49. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit, ou méditations de gastronomie transcendante. Ouvrage théorique,
historique et a l'ordre du jour dédie aux gastronomes parisiens. Nouvelle édition précédée d'une notice de Bareste.
Paris, Dentu, 1883; in-16, vii-306 pp., demi-chagrin vert époque, dos a nerfs (dos uniformément passé, quelques
rousseurs). 70-75 €

50. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit, ou Méditations de gastronomie transcendante, historique et a l'or-
dre du jour, dédié aux gastronomes parisiens. Paris, Calmann-Lévy, 1890; in-12, 339 pp., cartonnage percaline grise
imprimée de l'éditeur. Joint Edition Charpentier 1840, in-12, relié demi-veau noir, dos a nerfs, orné. (mouillure mar-
ginale fragilisant le papier). JOINT Autre exemplaire, Garnier, 1870, in-12 broché. Ensemble 3 volumes. 100-120 €

51. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit, ou Méditations de gastronomie transcendante, historique et a l'or-
dre du jour, dédié aux gastronomes parisiens par un professeut, membre de plusieurs sociétés littéraires et savantes.
Nouvelle édition, précédée d’ une notice sur I’ auteur par M. le baron Richerand, suivie d’ un traité sur les excitants
modernes par M. de Balzac. Paris, Charpentier, 1839; in-12, 484 pp., demi-basane fauve de 1'époque, dos orné.

200-220
Edition originale du texte de Balzac qui occupe les pages 445-476.

52. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du Goiit, ou Méditation de gastronomie transcendante; ouvrage théorique,
historique et a l'ordre du jour, dédié aux gastronomes parisiens. Edition accompagnée des ouvrages suivants : Traité
des excitants modernes par H. de Balzac, Anecdotes et fragments d’histoire culinaire par des amateurs, Pensées et
préceptes recueillis par un philosophe, Recettes et formules par un Cordon-Bleu, La Gastronomie
par Berchoux, L’Art de diner en ville par Colney. Paris, Charpentier, 1858; in-12, xi-525 pp., demi-
basane époque. (reliure épidermée, quelques rousseurs). 60-70 €

53. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit. Illustrations nouvelles par
Bertall. Paris, G. Barba, s.d.(avant 1860); in-4, 80 pp., demi-chagrin noir a
coins, dos orné de filets dorés. Bel exemplaire. 150-250 €
Publié par le Panthéon Populaire.

54. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit ou méditations de gastronomie transcen-
dante ; ouvrage théorique, historique et a l'ordre du jour, dédié aux gastronomes pari-
: siens (...). Quatrieme édition. Paris, Just Tessier, 1834; 2 volumes in-8, 384 et 412 pp.,
demi-chagrin brun dos a nerfs orné. (bel exemplaire malgré une mouillure claire marginale et quelques
rousseurs au tome 2). 280-300 €

55. BRILLAT-SAVARIN. Physiologie du goiit ou méditations de gastronomie transcendante. Préface de
Charles Monselet. Paris, Libr. Des Bibliophiles, s.d. (1926); 2 volumes in-12, xlviii-276 et 327 pp., demi-
basane blonde, dos a nerfs richement ornés de petits fers dorés. 80-100

300 (G R o
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56. (BRILLAT-SAVARIN).

- Fernand PAYEN. Brillat-Savarin Conseiller a la Cour de Cassation, Gastronome et Gastrologue. Conférence.
Paris, Peyronnet, 1925, 61 pp., Envoi autographe signé de l'auteur.

- Maurice DES OMBIAUX. La Physiologie du goiit de Brillat-Savarin. Paris, Malfere, 1937, 172 pp. Envoi autogra-
phe signé de l'auteur.

- Exposition "Art & Gastronomie”. Illustrations des trente méditations de la Physiologie du gout de Brillat-
Savarin. Catalogue 5 Juin-15 juillet 1955, Brou, Musée de 1'Ain, 42 pp..

ensemble de 3 ouvrages, dont 2 dédicacés. 80-120 €

57. BRUZEN DE LA MARTINIERE. L’art de conserver sa santé, composé par l’école de Salerne,
Traduction nouvelle en vers francais, par. M.B.L.M.. Paris, Pierre-Alexandre Leprieur, 1749; in-12, xxxvii-
77 pp., 5 ff., plein veau de I'époque, dos lisse orné, tranches rouges. 150-170
(Vicaire 45, Oberlé 329).

58. Les Buffets de gare. Autour d'un plat . Paris, Chaix, 1954; in-8 carré, 272 pp, 5 planches h.t. en couleurs, vignet-
tes in-texte, broché, couverture illustrée. 40-50 €
Edition originale. Les planches sont d' apres les affiches de Brayer, Conrad, Oudot, Céria et Dufy.

59. BULOS (A.). La Chimie appliquée a la conservation des substances alimentaires, ou manuel complet des ména-
ges, donnant des recettes infaillibles pour conserver: les fruits, les viandes, les légumes, e lait, le beurre, les oeufs, le
pain, les racines, les semences, le vin, etc. Traduit de 1'allemand par Jean-Charles Leuchs. Paris, Aubin-Bechet-
Lecointe & Durey-Ponthieu, 1827; in-12, xii-480 pp., broché, couverture imprimée et illustrée. 140-160 €
Ouvrage peu commun, dans son état de parution. Tout sur la salaison, 1'évaporation, la fumigation, etc.

60. BURNET (Ex-Officier de bouche). Dictionnaire de cuisine et d’économie ménagere. A l'usage des Maitres et
Maitresses de Maison, Fermiers, Maitres-d'hotel, Chefs de cuisine, Chefs d’office, Restaurateurs, Patissiers,
Marchands de comestibles, Confiseurs, Distillateurs, &c. Contenant l'explication de tous les termes
techniques, les divers procédés (...). Paris, Librairie Usuelle, 1836; in-8, iii-788 pp., 11 planches, demi-cha-
grin brun. (rousseurs, mouillures, défraichi). 350-450 €
Edition originale. Véritable encyclopédie de I'art alimentaire et d'économie domestique, le but de I'au-
teur ayant été de réunir toutes les connaissances relatives aux substances qui servent a notre nourriture.
L'article le plus étendu et le plus riche de ce dictionnaire concerne le pain, c'est un traité complet de pani-
fication. Sous le rapport de l'utilité, I'eau a paru a l'auteur devoir étre placée sur la méme ligne que le
pain; ainsi les colonnes qu'il lui a réservées ne sont-elles ni moins riches de faits ni moins importantes a consulter.

=
T
. —

R

61. (CADET DE GASSICOURT). Cours gastronomiques, ou les Diners de Manant-Ville, ouvrage anecdotique, phi-
losophlque et ltttermre Seconde édition. Paris, Capelle et Renand, 1809; in-8, xx-348 pp. ch. 364 (apres les chiffres
P romain, la numérotation commence a 17), Grande carte gastronomique dépliante, demi veau
blond, dos a nerfs, piece de titre rouge. (reliure milieu XIX°).
550-650 €
Edition originale malgré la mention de seconde édition portée sur le titre, le volume n'est
jamais paru auparavant; seuls quelques chapitres avaient été donnés dans le journal
"L'Epicurien frangais". Ce livre est un des meilleurs recueils anecdotiques de 1'époque. 1l est
- rédigé sous forme de dialogues qui traitent tous du boire et du manger dans tous les pays,
a toute les époques. Il est orné d'une grande carte gastronomique de France. C'est ici la premiére du genre. Elle est
dessinée et gravée par Tourcaty. A coté des noms de ville, sont représentés les produits culinaires renommés qui s'y
fabriquent et s'y vendent: truffes a Périgueux, poularde a Bourg, jambon a Bayonne, huitres a Cancale, etc... C'est
aussi une carte des vins dont I'explication est donnée au chapitre 28. (Vicaire 137, Bitting 71,
Oberlé 171).

62. CAILLAT (A.). 150 maniéres d'accommoder les sardines. Marseille, Colbert, 1898; in-8, xi
pp., 1 £, 90-vi pp., broché.

1.800-2.000 €
Edition originale de toute rareté, Envoi autographe signé de l'auteur. Seul recueil voué a 1'utili-
sation intelligente de ce petit poisson de grande importance. Livre érudit, précis, astucieux et
fort utile. Caillat fut un des collaborateurs du Guide culinaire d'Escoffier. Ce petit volume
donne 150 recettes traditionnelles, régionales et personnelles pour accommoder la sardine.
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63. CAREME (Antonin). Le Pdtissier royal parisien, ou Traité élémentaire et pratique de la pitisserie ancienne et
moderne. 2° édition revue et corrigée. Paris, chez l'auteur, 1828; 2 volumes in-§, titre gravé, LXXXIII-394 pp., 12 plan-
ches, ( et) fx-titre, titre, 435 pp., 28 planches, demi-basane brune époque. (mouillures, rousseurs, charniéres cassées.
Exempl. défraichi) . 600-650 €
Livre rare et recherché; bien complet de son titre gravé et de ses 40 planches dont 24 dépliantes. Titre gravé, et 40
pl. numérotés 2 a 37 et 4 planches sans numéros. Careme avait commencé sa prestigieuse carriere comme apprenti
patissier chez Bailly qui fournissait le prince Talleyrand, ne se doutant pas qu'il entrerait un jour dans les cuisines
de ce méme Talleyrand.

64. CAREME (Antonin). L’art de la cuisine francaise au XIX° siécle. Traité élémentaire et pratique (et) Cuisinier
Parisien . Paris, Au Dépot (...), 1833-1844; 5 + 1 volumes in-8, T.1: portrait, titre gravé, cxxvii-

g ¥ 313 pp.; T.2: fx-titre, xxxi-342 pp., 9 planches dépliantes; T.3: titre
gravé, 544 pp., 14 planches dont 12 dépliantes; T.4 (Plumery): por-
trait, (xxix)-xxxv-423 pp., 1 feuillet; T5 (Plumery) : portrait frontis-
pice, (xi)-xxviii-537 pp.; Cuisinier Parisien: titre gravé, xvi-408 pp., 24
planches; , pleine toile modeste. (des rousseurs comme toujours,
mouillures).

900-1.200 €
L'exemplaire comprend les 3 volumes de Careme et les 2 de Plumery,
+ un tirage avec titre gravé du Cuisinier parisien (3° édition, 1842) ill.
d'un titre gravé et 24 planches. Les 2 volumes de Plumery ayant pour
sus-titre "Les entrées fr01des il semble logique d'avoir complété cette collection avec "Le
Cuisinier parisien" de Careme qui a pour sous-titre "Les entrées chaudes" et indiqué en téte
du titre gravé .

65. CAREME (Antonin). Le Pdtissier pittoresque, composé et dessiné par M. Antonin Caréme, de Paris,
contenant cent-vingt-cing planches gravées au trait, dont cent-dix repré-
sentent une variété de modeles de pavillons, de rotondes, de temples, de
ruines, de tours, de belvéderes, de forts, de cascades, de fontaines, de mai-
sons de plaisance (...) 4° édition. Paris, Dépot Principal, 1842; in-8, x-titre,
titre gravé, titre, xv-56 pp., 123 + 3 planches, demi-basane verte, dos orné
de fers dorés et a froid, (rel. Moderne) Rousseurs.
480-500 <
Quatriéme édition revue et augmentée, tres rare. Véritable traité d'ar-
chitecture patissiere, Caréme a dessiné lui-méme les planches gravées au
trait par Le Normand. (Vicaire 145 qui, par erreur, 1'indique comme 3°
édition).

66. CAREME (Antonin). Le Maitre d'hétel francais, ou parallele de la cuisine ancienne et moderne, considérée sous
le rapport de I'ordonnance des menus selon les quatre saisons. Tome 1°. Paris, Firmin-Didot, 1822; in-8, fx-titre, fron-
tispice (Hotel de France), titre gravé, 2 ff., planche "Costumes paralléles du cuisinier ancien et moderne", IV-348 pp.,
2 planches et 12 tableaux, reliure moderne maroquinée. (exemplaire lavé).

200-220 €
TOME PREMIER SEUL de cette édition originale rare et recherchée. Comme son nom l'indique, le Maitre d'hotel
est avant tout un recueil de nombreux menus anciens et modernes, une partie de ceux-ci sont imprimés sur les
tableaux dépliants. Signature de Careme au verso du faux-titre.

67. (CHAMPIGNONS).
- PAUL NOEL. Les Champignons Comestibles du Nord de la France. Rouen, 1910, 150 pp., 8 planches en couleurs
hors-texte des dessins et aquarelles de J. Girieud. (cachet du médecin-chef du Cabinet dentaire de garnison de
Vernon).
- COSTANTIN & DUFOUR. Nouvelle flore des Champignons pour la détermination facile de toutes les especes de
France. Avec 4702 figures et une planche de 42 couleurs. Quatrieme édition. Paris, Libr. Génér. de 1'Enseignement,
s.d. (v. 1916), 1x-318 pp.
- FAUPIN. Les champignons comestibles et vénéneux. Méthode pratique. Paris, Nathan, s.d. (vers 1904), 176 pp.,
9 planches en couleurs, cartonnage éditeur. Ensemble de 3 volumes in-12 .

90-110 €
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68. CHAPTAL (Cte). Art de faire le vin. 2° édition. Paris, Deterville, 1807; in-8, xix-
382 pp., 1 planche dépliante, veau raciné de I'époque, dos orné, piece de titre.
350-450 €
Premier grand traité d'oenologie de Chaptal, seconde édition trés augmentée par
rapport a la premiere de 1801. Chaptal avait développé sa doctrine des 1799 pour le
Dictionnaire d'Agriculture de Rozier. Les propriétaires de vignobles et des savants
tel que Cadet de Vaux s'en servirent et y rajoutérent des observations. Chaptal, fort
de ces renseignements, publia ce traité qui a révolutionné I'art de la vinification.

69. CHATILLON-PLESSIS. La Vie a Table a la fin du XIXe Siecle. Théorie Pratique et Historique de
Gastronomie Moderne. Physiologie, Discussions, Moeurs et Mode Pratique, Service de
la Table et des Réceptions, Le Boire, La Cuisine, Grandes Recettes Culinaires du Siecle.
Paris, Firmin-Didot, 1894; in-8, 411 pp., 170 gravures hors texte (dont 2 dépliantes) ou
dans le texte, demi-maroquin jaune citron a coins, dos a nerfs, couvertures conservées.
(Reliure moderne).

350-400
Premiere et seule édition de cet ouvrage rare et recherché. Une des planche dépliante

montre un groupe de 86 gastronomes fameux de Brillat-Savarin a 1894. (Bitting 84-85, Vte Orsi
n°100, Vte Lochner n°150).

70. CHEMIN (Ch.). L’Art de la Cuisine. Paris, Bernard, 1891; in-8, 246 pp., cartonnage rouge décoré de 1'éditeur.
(quelques rousseurs, petites fentes aux charnieres). 200-220 €
Edition originale tres rare d'un traité dont on trouve plus facilement la seconde édition de 1899. Nombreuses recet-
tes précédées de menus. (Bitting 85:2° éd., Orsi 103: 2° éd.).

71. (CHOCOLAT).

LE PLANYEUR. Du chocolat et de son influence sur la santé. (Hygiéne alimentaire). (et) Des
propriété du chocolat et de sa fabrication sous le rapport hygiénique. Paris, Entrepdt &
Compagnie Coloniale, s.d.; 2 fascicules in-16 et in-12, 16 et 12 pp., broché, a 1'état neuf.45-60

72. CLARETIE (Jules). La vie a Paris, 1881. Deuxieme année, 4° édition. Paris, Victor Havard,
1882; in-12, 515 pp., demi-chagrin bleu-nuit a coins, dos richement orné. 20-25 €

73. Les Classiques de la tables. Paris, Dentu & Tresse, 1844; in-8, 2 ff., iv pp., 2 ff., xxii pp., 1 £., 609 pp., 17 sur 24
planches, Demi-chagrin marron, téte dorée. (défraichi, mouillure et rousseurs). 200-300 €
17 planches au lieu de 24 Edition rare et mal décrite par Vicaire (176) qui n'indique que 14 planches. Elle doit com-
porter : 14 portraits et 10 planches de genre. (Ajout de : Pratugne par Debucourt et Henri II par Johannot). Ou (sui-
vant Montaut). 2° édition, 2° tirage. (Le premier tirage comporte 550 pp.) Le Second tirage comporte 14 planches du
premier tirage et 9 ou 10 (Montaut/Oberlé) du second tirage. L'exemplaire de Montaut se particularisait par une
planche "Pratique" représentant un chasseur dévorant un repas, annotée "composée et gravée sur cuivre par
Debucourt; il n'existe ni peinture ni dessin de cette composition".

74. COLLINGWOOD & WOOLAMS. Le Cuisinier Anglais universel, ou le nec plus ultra de la gourmandise, conte-
nant la maniéere d'appréter les viandes de boucherie, la volaille, le gibier, le poisson; de saler les viandes, de trous-
ser la volaille, de faire les jus, les coulis, les bouillons. Les meilleures recettes pour accommoder les végétaux, et
autres mets délicats propres aux soupers, aux collations, et aux malades... . Paris, Tardieu, 1810; 2 tomes reliés en
un volume in-8, X-284-284 pp., 3 ff., 14 planches, demi-chagrin vert, piece de titre basane rouge, (reliure moderne)
Rousseurs.

800-900
Premiere édition frangaise, traduite sur la 4° édition, illustrée de 14 planches gravées dont 2 frontispices. Ouvrage
rare.

75. COLOMBIE (Auguste). Histoire du Repas a travers les ages. (Philosophie de 1’). Paris, chez l'auteur, 1895; in-
8, pleine toile jaune postérieure, premiére couverture remontée et conservée. 150-200 €
TRES RARE OUVRAGE, Envoi autographe signé de 'auteur. Celui-ci fut chef des cuisines du Prince Hatzfeldt-
Wildembourg. Inconnu aux bibliographies consultées, manquait aux grandes bibliotheque gastronomiques passées
en vente.
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76. CONFITURES/FRUITS.

eHenri LECLERC. Les fruits de France et les principaux fruits des colonies. Deuxiéme
édition. Paris, Legrand s.d., 376 pp., envoi autographe signé de l'auteur a Georges
Duhamel.

e Elly PETERSEN. Cornfitures et conserves. Paris-Colmar, Editions Como, 1933, 152 pp.

* M.BIRCHER-BENNER. Mets de Fruits et de légumes crus. Zurich, 1934, 51 pp. -
J.LOUVERT.Les 105 meilleures recettes pour faire des confitures. Paris, ~Bernardin-
Bechet, s.d., 92 pp., couverture illustrée. Les 4 ouvrages. 40-50 €

77. CONTOUR (Alfred). Le Cuisinier Bourguignon. Nouveau livre de cuisine pratique.
Beaune, H. Lambert, 1891; in-8, 416 pp., demi-toile modeste (Rousseurs. Restauration pages 129-130 et 393-396).

230-250 €
Rare édition originale.

78. COQUELET ET TISSIER (Mmes). Régime végétalien. Recettes de cuisine. Illustrations de Henry Bellery-
Desfontaines et de H. Rapin. Paris, Edouard Pelletan, 1914; grand in-8, 406 pp., reliure de tissu orange, étiquette
imprimée au dos, couverture et dos conservés. (reliure de 1'éditeur). 300-320 €
Edition originale a tirage limité. Illustrations de Henri Bellery-Desfontaines et Henri Rapin. Voici un des meilleurs
traités francais de cuisine végétalienne, avec de remarquable recettes de légumes, fruits, champignons, patisseries.
C'est également un livre superbement illustré, tres typique de la décoration du début du XX° siécle. (Oberle 717,
Carteret V, p. 55).

79. CORTHAY (Auguste). La conserve alimentaire. Traité pratique de fabrication. Paris, Dentu, 1891; grand in-§,
xv-438 pp., demi basane noire de 1'époque. 280-330 €
Edition originale rare et recherchée. Nombreuses illustrations. L'auteur était officier de bouche du roi d'Italie. Il se
pose en prophete dans sa préface "jamais l'art de conserver les aliments ne fut plus pratiqué qu'en ce siécle, jamais
il ne fat plus indispensable. Et le mouvement ne s'arrétera pas, I'on ne peut prévoir jusqu'ou ira la transformation
des usages culinaires qui en est la conséquence". C'est un des plus important traités de conserve alimentaire avec
des centaines de recettes classées.

80. CURNONSKY. Cuisine et Vins de France. Paris, Larousse, 1953; in-4, 856 pp., nombreuses planches hors-texte
en couleurs, cartonnage éditeur. 80-100

Ed1t10n originale de ce livre de référence. Nombreuses illustrations hors-texte en noir et en couleurs, certaines par
— la talentueuse photographe Laure ALBIN-GUILLOT.

81. CURNONSKY. Atlas de la gastronomie francaise. Paris, Ecu de France, 1938; in-4, (60)
pages, illustrées en couleurs, couverture originale décorée . Bel exemplaire. 80-100 €

82. CURNONSKY. Lettres de Noblesse. Préface par E. de Pomiane. Paris, Les Editions
Nationales, 1935; petit in-8, 39 pp., illustrations hors-texte, broché. 15-20 €

Mlustrations hors texte en couleurs, d’apres les croquis et les lithographies d’Edy Legrand.
Hommage au fromage de Roquefort (le vrai) avec quelques recettes pittoresques.

83. CURNONSKY (Maurice-Edmond). Défense & Illustration de la
Gastronomie frangaise. Paris, Vialetay, 1953; In-4 (330 X 250 mm), 190pp.,
3ff., En feuilles, couverture rempliée, étui et chemise. 450-550 €
Edition originale et premier tirage. 25 grandes lithographies originales en
couleurs de Georges Villa, comprises dans la pagination. Tiré a 243 exem-
plaires, un des 120 nominatifs avec la suite des culs-de-lampe et lettrines,
et les 3 planches refusées. Signatures de Curnonsky et Villa.

84. CURNONSKY & CIE. Recettes et paysages ... . Paris, Publications Frangaises, 1950-1952; 5 volumes petit in-4,
chaque volume : 176 pp., toile grise de 1'éditeur décorée, jaquette illustrée.

200-300 €
EDITION ORIGINALE. Collection compléte rare. Chaque volume est consacré a une région de France. Paul Ramain
s'étant chargé de la partie oenologique. Nombreuses illustrations en noir ou en couleurs de Marquet, Braque,
Utrillo, etc.
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85. CURNONSKY & P. ANDRIEU. Les Fines gueules de France. Paris, Didot, 1935; petit in-4, portrait-frontispice,
380 pp., 31 planches hors-texte, broché.

80-120 €
"Edition originale de ce livre magnifique, véritable arc de triomphe dressé a la gloire de la cuisine francaise, de ses hérauts et de
ses héros. Préceptes et maximes des gastronomes, clubs gastronomiques parisiens, provinciaux, étrangers, grands chefs.
Nombreuses planches avec les portraits des chefs, des scenes, documents divers, établissements." (Oberlé).

86. CURNONSKY & ROUFE La France Gastronomique. Guide des merveilles culinaires et des bonnes auberges
frangaises. Paris, Rouff, 1922-1924; 27 volumes in-16 carré, brochés.
2.000-2.500 €
Collection complete tres rare et recherchée. Elle comprend 27 volumes : Périgord, Anjou, Normandie, Bresse-
Bugey-Gex, Alsace, Touraine, Béarn, Provence, Bretagne, savoie, Bordeaux et Landes, Environs de Paris (2 volumes),
Franche-Comté, Nivernais et Bourbonnais, Orléanais, Bourgogne, Vivarais-Rouerhue-Gévaudan, Roussillon-Comté
de Foix, Dauphiné, Aunis-Saintonge-Angoumois, Poitou-Vendée, Lyon et Lyonnais (2 volumes), Maine et Perche,
Paris (2 volumes). Chaque volume est illustré : Hémard, Djo, galland, Hée, Thiele, Baer, rallié, etc.

87. CURNONSKY.

- Souvenirs littéraires et gastronomiques. 1958.

- La table et I'amour. 1950.

- Six portraits gastronomiques. Six dessins de Dugo. 1938, petit in-4.

- Gaités et curiosités gastronomiques. 1933

- ARBELLOT. Curnonsky, prince des gastronomes. 1965

- Pierre HAMER. La dernieére lettre de Cur. Reprint 1990, grand in-8 sur beau papier. Ensemble de 6 ouvrages .
100-120

88. DALI (Salvador). Les vins de Gala. Paris, Draeger, 1977; in-4, 293
pp., illustrations en couleurs, percaline éditeur, jaquette illustrée.

100-150 €
Edition originale en parfait état. Nombreuses illustrations de
Salvador Dali.

89. DALI (Salvador). Les Diners de Gala. Paris, Draeger, 1973; in-4,
320 pp., illustrations en couleurs, percaline éditeur, jaquette illus-
trée.

- 150-200 €
Edltlon orlgmale en parfait état. Nombreuses illustrations de Salvador Dali.

90. DELTEIL (J.). La Cuisine Paléolithique. Forcalquier, Robert Morel, 1972; in-12 carré, relié toile éditeur.
30 €

91. DELVAU (Alfred). Histoire anecdotique des Cafés et Cabarets de Paris. Avec dessins et euux-for-
tes de Gustave Courbet, Léopold Flameng et Félicien Rops. Paris, Dentu, s
1862; in-8, 2 ff., xviii-298 pp., 1 f., demi-maroquin a coins vert olive, dos
orné de fers dorés en long, mosaiqué de petites pieces de maroquin
orangé, téte dorée (dos uniformément passé, rousseurs sur le titre et le
frontispice).
750-800 €
Edition originale. Exemplaire sur vélin fort, illustré d'un titre frontispice
gravé de Félicien Rops, 7 vignettes gravées. Ont été ajouté : un portrait
~ d'apres Chauvet gravé par Pincebourde, un portrait signé par Le Rat en 2 états (eau-forte pure et état
définitif), une suite de toute les gravures sur Chine monté. Exemplaire exceptionnel.

92. DESNOIRESTERRES (Gustave). Grimod de La Reyniéere et son groupe d'aprés des documents entiérement
inédits. Paris, Didier, 1877; in-12, 2 ff., 399 pp., broché, couverture imprimée. (quelques rousseurs).

50-60 €
Edition originale. L'auteur décrit la vie et les travaux gastronomiques du pere de l'almanach des gourmands. Cet
ouvrage est truffé d'anecdotes, de détails croustillants.
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93. DICTIONNAIRE DE L’ACADEMIE DES GASTRONOMES. Paris, Editions Prisma, 1962; 2 volumes petit in-4,
463 et 461 pp., reliure éditeur papier gaufré, étui. 100-120
Deux frontispices gravés de DUNOYER DE SEGONZAC. Nombreuses illustrations dans le texte d'apres des docu-
ments reproduits. Ce dictionnaire considere la gastronomie a la fois comme un art et comme une science.

94. DIOR (Christian). La Cuisine cousu-main. Paris, Société Christian Dior, 1972; in-4,
101 pp., cartonnage de I'éditeur, plats et dos constitués de plaques de métal argenté, titre
en relief. 200-220
Edition originale de ce recueil de recettes réunies par Jacques Rouét. Onze illustrations
de René Gruau. Complet de la carte de veeux créée par Christian Dior, mais sans 'étui de
plexiglas transparent.

95. DROUILLET (Freres). Gastronomie Nivernaise. Moulins, Crépin-Leblond, 1939; in-
8, 137 pp., 3 ff., broché, couverture illustrée. 150-180 €
Petite région en superficie, grande en cuisine; les bons plats et "fricanderies" de Nevers,
La Charité, Cosne, Chateau-Chinon, etc.. Les vins de Pouilly, les blancs fumés, sont a
I'honneur dans ce recueil de gastronomie régionale. L'histoire, la littérature et les chansons gourmandes nivernaises
complétent agréablement cet ouvrage. Rare et recherché. (Oberlé/fastes 303).

96. DUBOIS (Maurice). Mon livre de cave. Les vins, origine, bienfaits, usage, art de les bien servir et de les appré-
ciet, dégustation des vins, choix, soins a leur donner, classification, suivant mérite, des vins du monde entier. Paris,
Plon-Nourrit, (1899); petit in-8, 136 pp., 48 ff., pleine basane souple, téte dorée.

40-50 €

Contient une revue critique de la plupart des crus du bordelais, de la Bourgogne et de quelques autres en Europe.

Urbain DUBOIS. (1818-1901)

Issues des cuisines des Rothschild ou il avait été l'éleve de Louis Haas, il
acquis sa réputation a l'étranger auprés I'Empereur et Impératrice
d’Allemagne, le roi Guillaume et la reine Augusta de Prusse. Il participa éga-

lement au développement du service a la Russe

97. DUBOIS (Urbain). Ecole des Cuisiniéres. Paris, Dentu, 1871;

in-8, frontispice gravé, xxxviii-461 pp., 2 planches hors-texte, demi

basane marbrée, dos orné. Reliure postérieure. (rousseurs).
350-400

Edition originale tres rare.

98. DUBOIS (Urbain). Ecole des Cuisiniéres. 6° édition. Paris, Dentu, 1888; in-8, percaline rouge. (rous-
seurs).
90-100 €

99. DUBOIS (Urbain). La Cuisine d’aujourd’hui. Ecole des jeunes cuisiniers. Paris, Dentu, 1889; grand
in-8, xv-760 pp., demi-basane bordeaux, , dos a nerfs orné de fleurons. Bel exemplaire dans une reliure

moderne.
200-250 €
Edition Originale rare. Ouvrage orné de 260 dessins dont 40 planches gravées. (Bitting 131-132). Ce livre écrit pour
les jeunes cuisiniers est le premier traité spécial consacré aux déjeuners. La seconde partie traite des diners.

100. DUBOIS (Urbain). Grand livre des pdtissiers et des confiseurs. 8e édition. Paris, Flammarion, 1928; in-4, 432
pp., illustrations, demi-basane bordeaux, couvertures et dos conservés. Reliure moderne. 150-180 €

101. DUBOIS (Urbain). La Cuisine artistique. Etudes de I’Ecole Moderne. Ouvrage en deux parties renfermant 166
planches gravées hors texte. Troisieme édition. Paris, Dentu,1888, Réimpression Edgar Soete, 1978; 2 volumes in-4,
VII-303 et 427 pp. Orné de 166 planches représentant 619 gravures, brochés.
300-350 €
Belle réimpression de la 3° édition, donnée par Edgar Soete, I'un des premiers libraires spécialisés en livres de cui-
sine. Tirage limité.
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102. DUBOIS (Urbain). La Cuisine artistique. Etudes de 1’Ecole Moderne. Ouvrage en deux parties renfermant 166
planches gravées hors texte. Paris, Dentu, 1888; 2 volumes in-4, VII-303 et 427 pp. Orné de 166 planches représen-
tant 619 gravures, Demi-chagrin bordeaux, dos a nerfs (Rel. Armelle Guegant) Tome 1: fx-titre restauré, derniers ff.
salis et restaurés. Tome 2: Titre remonté, deniers ff. salis et restaurés. 1.000-1.500 €

103. DUBOIS (Urbain). Cuisine de tous les pays. Etudes cosmopolites. Paris, Dentu, 1868; grand in-8, frontispice,
vi-xxxix-457 pp., 1 planche sur 2 feuillets, illustrations dans le texte, demi-basane bordeaux moderne, dos a nerfs
orné de fleurons. (mouillure claire sur le frontispice et le faux-titre, quelques rousseurs). 450-500 €
Edition originale tres rare de ce classique dont nul mieux que l'auteur ne pouvait rassembler autant de recettes.
Dubois a dirigé les cuisines du Comtes Uruski, du Kaiser, du Tsar, des Rothschild, etc... Cet ouvrage est le complé-
ment indispensable de "La Cuisine d'aujourd'hui" dont il continue le projet pédagogique et reprend les exigences de
simplicité, de clarté et de précision. Y sont réunies un choix d' environ 1280 recettes de cuisine "cosmopolite".
Toutefois si des recettes arabes et indiennes figurent bien dans cet ouvrage, il reste tout de méme essentiellement
"européen’.

104. DUBOIS (Urbain). Nouvelle Cuisine Bourgeoise pour la ville et pour la campagne. 25° édition. Paris,
Bernardin-Bechet, 1906; fort volume petit in-8, percaline rouge de I'éditeur. 70-80 €

105. DUBOIS (Urbain) & Emile BERNARD. La cuisine classique. Etudes pratiques, raisonnées et démonstratives
de I'Ecole francaise appliquée au service a la Russe. Paris, chez les auteurs, 1856; 2 parties en un fort volume in-4,
XVIII-694 pp., frontispice et 38 planches, demi-basane moderne lie de vin, dos a nerfs orné. (10 premiers feuillets
restaurés). 1.000-1.200 €
Edition Originale trés rare d'un des plus grands traités de cuisine moderne. Le frontispice est diffé